Jak probiha statni zdravotni dozor?

Podstatny pravni ramec pro vykon dozoru organu ochrany vefejného zdravi nad stravovacimi
sluzbami je stanoven v zakoné &. 258/2000 Sb., o ochrané vefejného zdravi, dale v zakoné ¢.
255/2012 Sb., o kontrole (kontrolni fad) a v Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 2017/625
ze dne 15. bfezna 2017 o ufednich kontrolach a jinych Ufednich €innostech provadénych s cilem
zajistit uplathovani potravinového a krmivového prava a pravidel tykajicich se zdravi zvifat a dobrych
Zivotnich podminek zvifat, zdravi rostlin a pfipravkd na ochranu rostlin.

V drtivé vétsiné pfipadd jsou kontroly provadény bez predchoziho ohlaseni v dobé, kdy probiha
¢innost souvisejici s U¢elem dozoru. Kontrolujici se pfi zahajeni kontroly prokaze sluzebnim prikazem
nebo povéfenim ke kontrole. Kontrola mize byt provedena s jakoukoliv osobou vykonavajici ¢innost
v provozovné pro kontrolovanou osobu (kucharka, ¢iSnik, provozni pracovnik, pracovnik uklidu), tato
osoba je povinna kontrolujicimu prokazat svoji totoznost a poskytnout kontrolujicimu souc&innost
potfebnou k vykonu kontroly.

Pfi vstupu do provozovny si vS§imame, zda je provozovna oznacena grafickou znackou o zakazu
koureni, textem o zakazu prodeje alkoholickych napoju a tabakovych vyrobkd osobam mladsim 18 let,
zda provozovatel informoval vhodnym zplsobem spotfebitele o vyskytu alergen(. Kontrola je
provedena ve vSech prostorach souvisejicich s &innosti kontrolované osoby - konzumacni &ast,
pfipravna pokrmu, skladovaci prostory a zazemi zaméstnancli. Zajima nas stavebné - technicky stav
objektu - stény, podlahy, stropy, dvefe, okna, technologie v&etné vétrani a zabezpedeni objektu proti
vyplyvajici z provozniho fadu. Cilem je ovéfit, Ze samotna stavba a jeji vybaveni nema vliv na kvalitu
a bezpecnost potravin a pokrm0. Dale se zajimame o to, zda jsou vytvofeny odpovidajici podminky
pro vykonavanou €innost - dostatek pracovniho prostoru a jeho vyuziti, dostatek skladovacich kapacit
a proSkoleny persondl. Soubé&zné se kontroluji potraviny a pokrmy - teplotni podminky, spravné
znaCeni a spravna manipulace. Kontrole neunikne ani samotny personal, ktery je povinen mit
odpovidajici znalosti nutné k ochrané vefejného zdravi, nosit Cisty pracovni odév, myt si ruce v
situacich, kdy je to tfeba.

Nedilnou soucasti kontrol maze byt i odbér stérd nebo odbér vzorkdl vody, potravin nebo pokrmu
k mikrobiologickému, chemickému nebo senzorickému vysetreni.

V prubéhu kontroly mizeme pozadovat predloZzeni nasledujicich dokumentu:

- prohlaseni o splnéni nezbytné nutnych pozadavk, pfirucku SVHP, HACCP a vyplyvajici dokumenty,
- doklady o provedené DDD (dezinsekce, deratizace, dezinfekce),

- doklady o likvidaci pouzitych olej,

- sanitacni knihu vyCepniho zafizeni,

- nabyvaci doklady k nakoupenym potravinam aj.

O veskerych skuteCnostech zjisténych pfi kontrole je vZzdy sepséan protokol o kontrole, ktery je
nasledné v zakonné lhaté doruéen kontrolované osobé, kterda ma moznost podat namitky proti
kontrolnimu zjisténi ve Ihité 15 dnd ode dne doruceni protokolu o kontrole.

Cilem téchto fadkl bylo velice obecné seznameni s praci zaméstnancu oddéleni hygieny vyzivy v
terénu a zaroven podani informace o tom, co provozovatele potravinarskych podnikd ¢eka. V kazdém
pfipadé nelze v takto obecném dokumentu postihnout veskerou napln kontrol.

Cilem téchto Fadkld bylo velice obecné seznameni s praci zaméstnancud oddéleni hygieny
vyzivy v terénu a zaroven podani informace o tom, co provozovatele potravinarskych podnik( ¢eka. vV
kazdém pfipadé nelze v takto obecném dokumentu postihnout veSkerou napln kontrol.



