Jak probiha statni zdravotni dozor ?

Podstatny pravni ramec pro vykon dozoru organu ochrany vefejného zdravi nad stravovacimi
sluzbami je stanoven v zakoné &. 258/2000 Sb., o ochrané vefejného zdravi a o zméné nékterych
souvisejicich zakon(, dale v zakoné €. 255/2012 Sb., o kontrole (kontrolni fad) a v Nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (ES) €. 882/2004 o ufednich kontrolach za uc¢elem ovéfeni dodrzovani
pravnich predpist tykajicich se krmiv a potravin a pravidel o zdravi zvifat a dobrych Zivotnich
podminkach zvifat.

Prevazné jsou kontrolni Setfeni provadéna bez pfedchoziho ohlaSeni v dobé, kdy probiha
¢innost souvisejici s U¢elem dozoru. Kontrolujici se pfi zahajeni kontroly prokaze sluzebnim prikazem
nebo povéfenim ke kontrole. Kontrola mize byt provedena s jakoukoliv osobou vykonavajici ¢innost
v provozovné pro kontrolovanou osobu (provozovatele stravovaci sluzby), tento je povinen
kontrolujicimu prokézat svoji totoZnost a byt pfitomen kontrole.

Kontrola je provedena ve v3ech prostorach souvisejicich s innosti kontrolované osoby -
konzumacni ¢ast, pfiprava pokrmu, skladovaci prostory a zazemi zaméstnancu.

Zajima nas stavebné - technicky stav objektu - stény, podlahy, stropy, dvefe a okna,
technologie v€etné vétrani. To znamena, Ze samotna stavba a jeji vybaveni nesmi byt potencionalnim
zdrojem kontaminace. Dale je dulezité zajistit objekt proti vnikani hmyzu a hlodavci. Ddlezitou
soucasti potravinarského provozu je zdroj vody. V pfipadé zasobovani objektu studnou mulze byt
pozadovano predlozeni laboratorniho rozboru vody a eventualné provozniho fadu. Dale byva
ovérovano, ze je studena i tepla voda pfivedena do vSech umyvadel, dfezu a vylevek. Zajimame se i o
to, zda jsou vytvofeny podminky pro uchovani, pfipravu a vydej - oddélené Useky pro zpracovani
potravin a pokrmu, zajisténi teplotniho fetézce (od pfijmu potravin az po vydej pokrm(), zajisténi
sledovatelnosti (identifikace dodavateli a odbératell), doby pouzitelnosti, oznaéeni zchlazenych i
zmrazenych polotovard,...

Soubézné probiha kontrola osobni hygieny a jeji dodrZzovani (umyvadla s teplou vodou a
mycim prostfedkem, vhodné osou$eni rukou, pouzivani pracovniho odévu a vhodnych ochrannych
pracovnich pomucek dle druhu vykonavané prace) a kontrola urovné provozni hygieny (Cetnost
provadéni uklidu, pfipadné dezinfekce, deratizace, dezinsekce). Kazdy pracovnik musi mit u sebe
zdravotni prikaz a obansky prukaz, musi byt zdravy a mit znalosti nezbytné pro vykon povolani v
potravinarstvi.

Nedilnou soucasti nékterych kontrol muze byt i odbér vzorkd vody, potravin nebo pokrmu
k mikrobiologickému i chemickému vysSetfeni. V nékterych pfipadech jsou odebirany i stéry
z pracovniho prostiedi k mikrobiologickému vysSetfeni, které prokaze duslednost provadéného uklidu ,
sanitace pracovnich ploch, nadobi, nacini a jinych pomacek.

VSimame si také, zda provozovatel informoval vhodnym zplisobem spotfebitele o vyskytu
alergenl v podavanych pokrmech, o zakazu koufeni, o zakazu prodeje alkoholickych napoja,
tabakovych vyrobkd, kufackych pomdcek, bylinnych vyrobkd uréenych ke koufeni a elektronickych
cigaret osobam mladsim 18ti let. Rozsah provadénych kontrol mize byt specificky zaméren (tématické
kontroly — koufeni, alergeny, odbéry vzork,...)

V pribéhu kontroly Ize pozadovat predlozeni nasledujicich dokument(:

- prohlaseni o spinéni nezbytné nutnych pozadavk, pfiru¢ku SVHP, HACCP, a dokumenty z nich
vyplyvajici (napf. zaznamy vedené v kritickém kontrolnim bodé)

- rozbor vody

- doklady o provedené DDD (dezinsekce, deratizace, dezinfekce)

- sanitacni knihu vy€epniho zafizeni

- nabyvaci doklady k nakoupenému zboZi a dalSich

O veskerych skute€nostech zjisténych pfi kontrole je sepsan protokol o kontrole. V pfipadé
poruseni pfedpisu v oblasti potravinového prava a ochrany vefejného zdravi je uloZena pokuta. Mimo
pokutu Ize vyuZit i opatfeni jako je pozastaveni vykonu c¢&innosti, nafizeni sanitace, uzavfeni
provozovny, nafizeni likvidace pokrmu/potraviny, zastaveni pouzivani potraviny/pokrmu. Po udélené
pokuté nebo nafizeném opatieni provadime naslednou kontrolu, zda byly nedostatky odstranény.

Cilem téchto Fadku bylo velice obecné seznameni s praci zaméstnancl oddéleni hygieny
vyzivy v terénu a zarovef podani informace o tom, co provozovatele potravinarskych podnikt ¢eka. V
kazdém pfipadé nelze v takto obecném dokumentu postihnout veSkerou napli kontrol.



