KRAJSKA HYGIENICKA STANICE §
JIHOMORAVSKEHO KRAJE SE SIDLEM V BRNE
JERABKOVA 4, 602 00 BRNO

€. j. KHSJM 00877/2024/BM/HV sp. zn. S-KHSJM 00417/2024

PROTOKOL o kontrole

pofizeny z kontroly vykonané podle zédkona €. 255/2012 Sb., o kontrole (kontrolni fad), ve znéni
pozdéjSiho pfedpisu (dale jen ,kontrolni fad“}, podle nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) 2017/625 ze dne 15. bifezna 2017 o drednich kontrolach a jinych tFednich €innostech
provadénych s cilem zajistit uplatiovani potravinového a krmivového prava a pravidel
tykajicich se zdravi zvifat a dobrych Zivotnich podminek zvifat, zdravi rostlin a pfipravka na
ochranu rostlin, o zméné nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) €. 999/2001, (ES)
€. 396/2005, (ES) ¢&. 1069/2009, (ES} €. 1107/2009, (EU) €. 1151/2012, (EU) &. 652/2014, (EU)
2016/429 a (EU) 2016/2031, nafizeni Rady (ES) €. 1/2005 a (ES) ¢. 1099/2009 a smérnic Rady
98/58/ES, 1999/74/ES, 2007/43/ES, 2008/119/ES a 2008/120/ES a o zruseni nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (ES) &. 854/2004 a (ES) ¢. 882/2004, smérnice Rady 89/608/EHS, 89/662/EHS,
90/425/EHS, 91/496/EHS, 96/23/ES, 96/93/ES a 97/78/ES a rozhodnuti Rady 92/438/EHS (dale jen
»hafizeni (EU) 2017/625%), a podle § 88 zakona &. 258/2000 Sb., o ochrané vefejného zdravi
a o zméné nékterych souvisejicich zakonu, ve znéni pozdéj§ich pfedpisi (dale jen ,,zakon
€. 258/2000 Sb.*)

1. Pravomoc k vykonu kontroly:

v § 82 odst. 2 pism. b) zdkona &. 258/2000 Sb.

v § 16 zakona €. 110/1997 5Sb., ¢ potravinach a tabakovych vyrobcich a o zméné a dopinéni
nékterych-souvisejicich zakonil, ve znénf pozdéjgich pfedpist

v § 30 odst. 1 pism. b), odst. 3 zakona €. 65/2017 Sb., o ochrané zdravi pfed Skodlivymi U8inky
. Y
navykovych tatek, ve znéni pozdéjiich pfedpisi
2. Kontrolujici (jméno, pfijment, &. sluZebniho pritkazu):

Ing. Adéla Svoncova, &. sluzebniho prikazu: 1033
Ing. Mgr. Hana Dubsova, &. sluzebniho prukazu: 0172

Vedouci kontrolni skupiny (jméne, pfijmeni):
Ing. Adéla Svoncova, tel.: +420 545 113 036, email: adela.svoncova@khsbrno.cz

3. Kontrola zahajena dne: 5. ledna 2024 v 10:00 hodin,

ukonem: pfedloZenim sluzebnich prilkaz( osobé piitomné na misté kontroly

4. Misto kontroly (ize specifikovat zejména nézvem a adresou provozovny nebo jinym piesnym popisem
mista);

Restaurace MEX DAN v OC Olympia
U dalnice 777
664 42 Modfice

5. Kontrolovana osoba:
Pravnicka osoba (obchodni firma/nazev, sidlo, ICO):

MAI-NGUYEN s.r.0., Miskovickd 235/12, Prosek, 190 00 Praha 9, IC0O: 29118077
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Pokra&ovani protokolu o kontrole &.j. KHSJM 00877/2024/BM/HV

6. Osoby pfitomné na misté kontroly:
Povinna osoba (méno a pfijmeni, datum narozeni, adresa trvalého bydlité, &islo dokladu totoznosti, vztah
ke kontrolovane osobé ve smyslu § 5 odst. 2 pism. a) kontrelniho fadu):

Y - - < stnnec

7. PFedmét kontroly a popf. diivod neplanované kontroly podle €l. 79 odst. 2 pism. ¢)
narizeni (EU) 2017/625:

Pinéni povinnosti stanovenych v:

v zakon &. 258/2000 Sb.

v vyhla&ka & 137/2004 Sb., o hygienickych poZadavcich na stravovaci sluzby a o zasadach
osobni a provozni hygieny pfi Einnostech epidemiclogicky zavaznych, ve znéni pozdéjsiho
pfedpisu {dale jen ,vyhidgka &. 137/2004 Sb.")

nafizeni Evropského parlamentu a& Rady (ES) €. 852/2004, o hygiené potravin (dale jen ,hafizeni (ES)
&.852/2004")

nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) & 178/2002, kterym se stanovi obecné zasady
a pozadavky potravinového prava, zfizuje se Evropsky Ufad pro bezpecnost potravin a stanovi postupy
tykajici se bezpetnosti potravin {dale jen ,nafizeni (ES) €. 178/2002")

nafizeni (EU) & 2017/625

S SENEEE NEEN

nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) &. 1189/2011, o poskytovani informaci o potravinach
spotfebiteldm, o zméné& nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1924/2006 a {ES) ¢. 1925/2008
a o zrueni smérnice Komise 87/250/EHS, smé&rnice Rady 90/496/EHS, smérnice Komise 1999/10/ES,
smé&mice Ewvropského pardamentu a Rady 2000/13/ES, smérnic Komise 2002/67/ES a 2008/5/ES a
nafizeni Komise (ES) &. 608/2004 (dale jen ,nafizeni {(EU) €. 1168/2011%)

<

zakon & 110/1997 Sb., o potravindch a tabdkovych vyrobcich a o zméné a dopinéni nékterych
souviseficich zédkonl, ve znénf pozdéjsich predpisl (dale jen ,zakon & 110/1997 Sb.%)

<

nafizeni Komise (ES) €. 2073/2005, o mikrobiolegickych kritériich pro potraviny (dale jen ,nafizeni (ES)
&. 2073/2005%

8. Pouzité kontrolni metody podie €l. 14 nafizeni (EU) 2017/625:

‘/ inspekce:
- vybaveni, prostor a jinych mist pod kontrolou provozovatell a jejich okoli;
- zboZi, polotovarll, surovin, sloZek, pomocnych latek a daldich vyrobk( pouZivanych k piipravé
a vyrob& zboZi;
- vyrobkll a proces( na ¢isténi a Udrzbu;
- vysledovatelnosti, oznadovani, prezentace, reklamy a souvisejicich obalovych materialll, vietné
materialll urdenych pro styk s potravinami

kontroly hygienickych podminek v prostorach provozovatele

posouzeni postupdl pro spravnou vyrobni praxi, spravnou hygienickou praxi a postupl zaloZenych na
zasadach analyzy rizik a kritickych kontrolnich bod( {(HACGP)

pfezkoumani dokumentli, zaznamd o sledovatelnosti, v&etné piistudnych dokumentl doprovazejicich
potraviny

AN NN

rozhovory s provozovateli a s jejich pracovniky

9. Vzorky odebrany: ano (€. protokolu o odb&ru vzorki — KHSJM 00661/2024/BM/HV)

Pouceni: Podle § 11 odst. 2 kontrolniho fadu a § 90 zakona &. 258/2000 Sb. za odebrany vzorek zaplati organ
ochrany vefejného zdravi pfislusny k vykonu kontroly osobé, jiz byl vzorek odebran, nahradu ve wy§i ceny,
za kterou tato osoba véc v dobé jejiho aodebrani b&Zné na trhu prodava; nelze-li tuto cenu uréit, pak nahradu
ve vy3i ceny, za kterou véc pofidila, pfipadné nahradu ve vysi Ggelné vynaloZenych nakladd, ti. Sastku 230 k&,
N&hradu organ ochrany vefejného zdravi zaplati, pokud o ni kontrolovand osoba pozada ve [hité do 6 mésicl
ode dne, kdy byla seznamena se skutefnosti, Ze vyrobek splnil poZadavky stanovené pravnimi predpisy,
rozhodnutim nebo opatfenim orgdnu ochrany vefgjného zdravi. Podle § 90 zakona ¢. 258/2000 Sb. se nahrada
neposkytne za vzorek vody a vzorek pisku z piskovist a dale v pfipadech upravenych v § 11 odst. 3 kontrolniho
radu.
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10. Posledni kontrolni ukon predchazejici vyhotoveni protokolu:

Vyhodnoceni vysledkd mikrobiologické analyzy zaslané ZU se sidlem v Ostravé, pracovi§té
Partyzanskeé nameésti 2633/7, Moravska Ostrava, 702 00 Ostrava, zasvidované pod &. |
KHSJM 02357/2024/BM/HV ze dne: 15. 1. 2024.

den jeho provedeni: 19. ledna 2024

11. Kontrolni zji§téni véetné uvedeni podkladu, ze kterych vychazi:

Dne 5. ledna 2024 byl zahajen vykon statniho zdravotnihe dozoru (dale jen ,SZD") na
provozovneg stravovacl sluzby ,Restaurace MEX DAN, OC Olympia, U dainice 777, 664 42 Modfice"
za Ucelem ovéfeni Urovné zajisténi zdravotni nezavadnosti pokrml a za U&elem posouzen! Udinnosti
nastavenych postupll zaloZenych na zasadach HACCP. SZD byl zahdjen za pfitomnosti povinné

osoby uvedenéd v bodé & 6 protokolu o kontrole. Konfrolovana oscba byla o zahajeni kontroly
informovana.

1. Jedna se o stavajici provozovnu restaurace s nabidkou hotovych a minutkovych pokrmi
asijského typu. Zaklad veétSiny nabizenych pokrmt tvofi ryze, pfip. jina pfiloha, dale rlzné
druhy masa (kufeci, vepfové, apod.), zelenina a omadcka. Doplfkovym sortimentem jsou
balené alkoholické a nealkoholické napoje. Denni primérny odbyt je cca 100 — 150 porci
pokrmi ve vSedni den, cca 250 porci o vikendu. Posezeni pro zakazniky je soutasti OC
Olympia.

2. Prostory provozovny se vdobé SZD nachdzely v Cistoté a v dobrém stavu, a to vetné
veskerého inventafe. Provozovna je pro nablzeny rozsah sortimentu vhodné vybavena. Jsou
zde rozdéleny Useky dle druhu a charakteru pracovnich operaci. V provozovné je vyClenény
asek pro pfipravu syrového masa {(pracovni plocha + provozni dfez}, Usek pro pfipravu Cisté
zeleniny (pracovni plocha + provozni dfez), oddélené Useky pro myti stolniho a provozniho
nadobi a umyvadla pro oscbni hygienu pracovnik(. U v3ech dfezl a umyvadel je zajistén
pfivod tekouci teplé a studené pitné vody.

3. Veskeré suroviny pro pfipravu pokrm( jsou uloZeny v chladicim a mrazicim boxu, pfip.
v pfrugnich lednicich a v suchém skladu, dle charakteru slucitelnosti. V chladicim boxu byly
v dob& SZD skladovany potraviny, které byly dle sdéleni povinné osoby uréeny pro osobnl
potfebu. Tim dosdlo k porueni § 21 odst. 1 pism. b) zakona €. 258/2000 Sb. ve spojeni s § 49
odst. 1 pism. b) vyhlasky &. 137/2004 Sb.

4, Byla ovéfena teplota nékterych vydavanych pokrmd, a to sluzebnim teplomérem TESTO 826
— T4, kalibraéni list €. 3133F — 23, datum kalibrace: 8. 5. 2023. Sojova omacka — 65 °C, rizoto
s kufecim masem — 68 °C, smaZeneé kufeci maso — 71 °C. Konfrolou dat pouZitelnosti a dat
minimalni trvanlivosti u skladovanych potravin nebylo zjisténo zavad.

5. Plan HACCP byl pfedioZzen na misté. Provozovatel vytvofil a zavedi stalé postupy vychazejicl
ze zasad systému analyzy rizika. Kritické kontrolni body jsou stanoveny na kontrolu teplot pfi
vydeji pokrm{l a kontrolu skladovacich teplot. Zasobovani surovinami probiha oddéleng, mimo
prostor, kde dochazi k manipulaci $ potravinami.

6. Byla provedena kontrola znaleni alergen(l dle nafizeni (EU) & 1168/2011 - alergeny jsou

v provozovné znadeny u jednotlivych pokrm@ na informaéni tabuli. Jmenny seznam alergend
je k nahlédnuti u obsluhy.

7. Oscbni hygiena — v dob& SZD bez pfipominek, personal mél &isty pracovni odéyv, vyuZival
vhodné prostfedky a pomicky pro manipulaci s potravinami. U viech zafizenl pro osobnl
hygienu byly prostfedky pro hygienické myti a osuseni rukou (tekuté mydio, jednorazové
papirove utérky). Ruce pracovnikl manipulujicich s potravinami byly v dobé& SZD &isté, bez
gperkd a znamek zranéni.

8. Hygienické zdzemi pro pracovniky je zajisténo samostatné. Jedna se o toaletu s umyvadlem
pro mytf rukou umist&nym v pfedsini. Pro ukladani civilniho a pracovniho odévu jsou zajistény
uzamykatelné skfiiiky v $atné.
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9. V dobé& kontroly. dne 5. 1. 2024, byl proveden odbér vzork(i. Pracovniky Krajské hygienicke
stanice Jihomoravského kraje se sidlem v Brm& (dédle jen ,KHS JmK')byly odebrany 2 vzorky
hotového pokrmu — Rizoto s kufecim masem cca 300 g a smazené kufeci maso — 7 ks. Oba pokrmy
byly Serstvé piipraveny a odebrany ze stoiniho nadobi. .

vzorek &. 1) — Rizoto s kufecim masem
vzorek & 2) - Smazené kufeci maso

Vzorky byly bezprostfedné po odbéru umistény do termoboxu a ihned transportovany do
laboratofe (ZU se sidlem v Ostravé, pracovisté Ostrava).

10. Viyhodnoceni vysledk( _laboratornich analyz _(protokol o zkouskach ¢&. 358/2024 ze dne
12. 1. 2024 s vysledky vysetfeni odebranych vzorkl tvofi pfilohu protokolu o kontrole).

Sledované ukazatele dle nafizeni (ES) &. 2073/2005 a CSN 56 9606:

Bacillus cereus

Clostridium perfringens
Koliformni bakterie
Salmonella
koagulazopozitivni stafylokoky

vzorky &. 1) a &. 2) vyhovély v mikrobiologickych ukazatelich:

Bacillus cereus (< 50 KTJ/g)

Clostridium perfringens (< 10 KTJ/g)
Koliformni bakterie (< 10 KTJ/g)
Salmonelfa {(negativni/25g)
koagulazopozitivni stafylokoky (0 KTJ/g)

Kontrolovana oscba — zpinomocnény pan

totoznost ovéfena dle pritkazu povoleni k pobytu ¢.: | se dne 19. 1. 2024 dostavila na KHS
JMK se sidlem v Brné, Jefabkova 4, 602 00 Brno, kde pfediozila dodaci list k suroviné — dodano bylo
kufeci maso mrazené ze dne 28. 12. 2023 — Bily Kur Maso T, mnozstvi 60 kg, dodavatel - D&C United
Company s.r.o., Pilska 8, 198 00 Praha 9, ICO: 03757773 a kufeci maso chlazené — kufeci steak

s kiizi chlazeny ze dne 4. 1. 2024 dodavatel — Kufata Siman, s.r.o., Husinecka 903/10, 130 00 Praha
3

S kontrolovanou osobou byly Gstné projednany vysledky mikrobiologické analyzy.

12. Pozadavek kontrolujicito na podani pisemné zpravy o odstranéni nebo prevenci
nedostatk( zjisténych kontrolou podie § 10 odst. 2 kontrolniho Fadu:

Kontrolovana osoba piedioZi pisemnou zprévu o odstranéni/prevenci zjisténych nedostatkd ve thiité
do:

13. Pouceni:

Podie § 13 kontrolniho fadu namitky proti kontrolnimu zji$téni uvedenému v protokolu o kontrole mize
kontrolovana osoba podat Krajské hygienické stanici Jihnomoravského kraje se sidlem v Brné ve lhaté
15 dnl ode dne doruéeni protokolu o kontrole. Namitky se podavaji pisemné, musi z nich byt zfejme,
proti jakému kontrolnimu zjidténi sméfujl, a musi obsahovat odivodnéni nesouhlasu s timto
kontrolnim zjist&nim.

14, Protokol vyhotoven dne: 19. 1. 2024

15, Protokol obsahuije (potet stran protokolu, popf. pfilohu): 4

Protokol byl vyhotoven ve 2 stejnopisech.
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16. Podpisy kontrolujicich:

Ing. Adéla Svoncova - KRAJSKA HYGicw Uns STANICE

Jihomoravskeho keain se sidiem v B
Ing. Mgr. Hana Dub%ova VT Jefdbkova 4, 602 00 Bme
=174~

17. Potvrzeni pfevzeti protokolu o kontrole:

a} kontrolovanou oschou:

Potvrzuji pfevzeti stejnopisu protokolu o kontrole

D

00 hodin

18. Vzdani se prava podat namitky

Jako kontrolovana osoba se timto vzdévam prava podat namitky proti tomuto protokolu u kontrole

Dne19. 1. 2024
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