Znojemské historické vinobrani

Ve dnech 12. az 14. zafi 2025 provedly pracovnice Krajské hygienické stanice Jihomoravského kraje
kontroly stankového prodeje obCerstveni pfi pfilezitosti konani Znojemského historického vinobrani.

V ramci vinobrani nabizeli prodejci ob&erstveni ve vice nez 50 stancich rozmisténych po centru mésta
Znojma (Horni park, Horni Ceska, Dolni Ceska, Vaclavské namésti, Horni namésti, Masarykovo
namésti, Na Kare, Slepi€i trh, Pfemyslovcl, MikulaSské namésti, DiviSovo namésti, namésti Svobody).
Mezi nabizenym sortimentem nechybély alkoholické a nealkoholické napoje, hamburgery, tortily, nudle,
langose, bramboraky, pizza, Spagety, masové smési, halusky, kebab, klobasy nebo masa pfipravovana
na grilu.

Kontroly probéhly v 21 stancich. Kontroly byly zaméfeny zejména na skladovaci podminky, manipulaci
s potravinami, ochranu pfed kontaminaci, osobni a provozni hygienu. Sou¢asné bylo ovéreno, ze je
zakaznik informovan o alergenech v nabizenych pokrmech a o zakazu prodeje alkoholickych napoju
osobam mladSim osmnacti let. Ve stancich byla zajisténa tekouci tepla a studena voda pro osobni
hygienu personalu. K dispozici byly tekuté myci prostfedky, jednorazové papirové ruéniky, dezinfekce
a spravné pouzivané jednorazové rukavice. Pracovnici stank( méli vyclenéné, uzamykatelné toalety s
moznosti myti rukou, tekutym mydlem a papirovymi ru¢niky.

Pfi provedenych kontrolach nebylo zjisténo poruseni platné legislativy v oblasti ochrany vefejného
zdravi a potravinového prava.

Zpracovala Ing. Lucie Huskova, odd. HV Znojmo









